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Suppe
Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Steinpilzen, abgeschmecktmit 2 tol.
gerostetem Speck und frischem Majoran, serviert mit Geback

Zwischengericht

Bauern-Kalbspastete serviert mit Brot 2 tol.
Bierkdse gebacken im hausgemachten Speck mit Geback 2 tol.
Eine Kollektion aus der Hausraucherkammer serviert mit Geback pro Person 3 tol.
( Hausgemachtes Selchfleisch, Paprikaspeck, Prager Schinken ) 2 Personen 5 tol.

4 Personen 9 tol.

Traditionelle bohmische Kiiche - Dauerspeisekarte

Saftiges Schweinehalsstiick gebraten mit Kimmel und Zwiebeln, 5 tol.
gedlinsteter Krimicer Kraut eingedickt mit Kartoffeln,

hausgemachter Kartoffelknddel

Gerollter Kalbsbraten, Stampfkartoffeln mit Hausspeck und Schalotten 5 tol.

Rinderbraten mit Rahmsauce

Hausgemachter Rinderbraten zubereitet aus Rindsoberschale, Wurzelgemdse 5 tol.
und frischer sidbéhmischer Sahne, Preiselbeerenkonfitlire,

serviert mit hausgemachter Hefekndodel

Saftiger Rindsgulasch zubereitet mit Schwarzbier und Peperoni, 5 tol.
serviert mit Speckknédel
Weinwurstschnecke, Stampfkartoffeln 4 tol.

weiter kommen Sie verkosten:

13. - 14.9.
Forellenfilets ( Klatovy Fischerei ) gebraten mit Krauterbund, Gerdstete Kartoffeln 6 tol.
15. - 16.9.
Kaninchen aus hduslicher Zucht gebraten auf Majoran und Speck 5 tol.

serviert mit Stampfkartoffeln

17. - 18.9.
Junges Entchen, gebraten bei niedriger Temperatur, Rotkohl mit Apfel, 6 tol.
serviert mit hausgemachtem Kartoffelknodel

Dessert

Kleine Quarkknddel, gefullt mit Nugat 2 tol.
Festlicher Birnenstrudel mit rahmiger VanillesoBe 2 tol.
1 Itr. Bier 3 tol.
0,5 Itr. Bier 2 tol.

1tol. = 2,40 €



